la plazzetta

NIEUW IN NEDERLAND!

UAPAELLITAPALDOWNGO. ||

LA PAELLITA PAL DOMINGO

Sterrenkok Carles Camos van zeer hoge kwaliteit en

brengt sinds kort een am- uiteraard erg lekker.

bachtelijk bereide Paella en Niet de kwaliteit die u gewoon-

Fideo op de markt. lijk in blik aantreft!

De rijst of noedels zijn hierbij

separaat verpakt opdat ze na INGREDIENTEN:

vermenging met de rijke bouil- Ui, tomaat, knoflook, peterselie,

lon hun ‘bite” behouden! saffraan, paprika, olijfolie, gro-
entebouillon, witte vis, inktvis

BE HAPPY IN TWENTY en zout.

MINUTES BEVAT GEEN SCHELP- EN

Symphatiek, makkelijk, snel, SCHAALDIEREN.

La Piazzetta

PACLLA

VANUIT HET RESTAURANT NAAR HUIS
MAKKELLJK, SNEL EN VAN ZEER GOEDE KWALITEIT

De paella wordt op basis van
Bahia-rijst gemaakt, de fideo op
basis van geroosterde vermi-
celli.

blik van 1 portie € 7,95
blik van 3-4 portie € 14,95

Kom en proef deze aanwist op
zaterdag 16 oktober

Uiteraard in combinatie met enkele

Spaanse

wijnen, waaronder die van het huis

“1+1=3"
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